
  

 

 

Liebe Gäste 
Wir heißen Sie im Sinne einer Konoba herzlich 

willkommen 
 

Konoba ist die traditionelle, landestypische Form der 
Gastronomie in der kroatischen Küstenregion Dalmatien 

Mit unserer 
 

kleinen Konoba 
 

 
 

setzen wir mit Leidenschaft auf moderne Art eine alte 
dalmatinische Tradition fort  

und laden Sie zum stilvollen genießen ein 
bei köstlichen Speisen und erlesenen Getränken  

Freunde zu treffen, zu feiern, sich wohl zu fühlen und  
einfach entspannt dem Alltag zu entfliehen 

 
Tauchen Sie mit uns ein in  

die kulinarische Vielfalt der kroatisch-mediterranen Küche 
und erfreuen Sie sich ebenso an den ständig wechselnden 

saisonalen Highlights unserer Empfehlungskarte 
 

Der Tradition und Gastfreundschaft verpflichtet 
wünschen wir 

 
Guten Appetit ! 

Dobar Tek !  
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Aperitif 
 
 
Prosecco      0,1 l   3,90 
Prosecco Rosé     0,1 l   3,90 
Prosecco      0,2 l   6,50 
Prosecco Rosé     0,2 l   6,50 
Prosecco      0,7 l   25,00 
Prosecco Rosé     0,7 l   25,00 
 
Aperol Spritz     0,2 l   6,50 
Campari Soda     5 cl   4,00 
Campari Orange     5 cl   4,80 
Martini Bianco     5 cl   3,60 
Sherry medium     5 cl   3,60 
 
 

Alkoholfreie Getränke 
 
 
Rhön Sprudel Original    0,25 l   2,20 
Rhön Sprudel Original    0,5 l   3,90 
Rhön Sprudel Original    0,75 l   5,00 
 
Rhön Sprudel Naturell    0,25 l   2,20 
Rhön Sprudel Naturell    0,5 l   3,90 
Rhön Sprudel Naturell    0,75 l   5,00 
 
Apfelsaft      0,2 l Flasche 3,00 
Orangensaft      0,2 l Flasche 3,00 
Schwarze Johannisbeere    0,2 l Flasche 3,00 
 
Saftschorle      0,2 l   2,20 
Saftschorle      0,4 l   3,90 
 
Proviant Bio Rhabarber    0,33 l Flasche 3,30 
Proviant Bio Apfel Naturtrüb   0,33 l Flasche 3,30 
Proviant Bio Zitrone Ingwer   0,33 l Flasche 3,30 
 



  

 

 

Coca Cola 1)2)3)     0,2 l Flasche 2,50 
Coca Cola Zero 1)2)3)5)       0,2 l Flasche 2,50 
Coca Cola 1)2)3)     0,4 l   3,80 
Coca Cola Zero 1)2)3)5)       0,4 l   3,80 
Fanta 1)3)      0,2 l   2,10 
Fanta 1)3)      0,4 l   3,80 
Sprite 3)      0,2 l   2,10 
Sprite 3)      0,4 l   3,80 
 
Schweppes Bitter Lemon 4)   0,2 l Flasche 2,90 
Schweppes Dry Tonic 4)    0,2 l Flasche 2,90 
Schweppes Ginger Ale 1)    0,2 l Flasche 2,90 
Schweppes Hibiscus 4)    0,2 l Flasche 3,70 
Schweppes Original 4)    0,2 l Flasche 3,70 
Schweppes Pink Pepper 4)   0,2 l Flasche 3,70 
Schweppes Orange Blossom Lavender 4) 0,2 l Flasche 3,70 
 
1) mit Farbstoff, 2) koffeinhaltig, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) chininhaltig, 5) enthält eine Phenylalaninquelle 

 
 
 

Bier vom Fass      
 
 
Krombacher Pils     0,25 l   2,30 
Krombacher Pils     0,4 l   3,90 
 
Krombacher Hefeweizen    0,3 l   2,90 
Krombacher Hefeweizen    0,5 l   4,50 
 
Krombacher Kellerbier    0,3 l   3,10 
 
 

Flaschenbiere 
 
 
Krombacher Pils Alkoholfrei   0,33 l   3,50 
Krombacher Hefe Dunkel   0,5 l   4,50 
Krombacher Hefe Alkoholfrei   0,5 l   4,50 
 
Malzbier (alkoholfrei)    0,33 l   3,50 



  

 

 

 
 

 
Heiße Getränke 

  
 
  Tasse Kaffee    2,50 
  Espresso     2,30 
  Doppelter Espresso   4,00 
  Espresso Macchiato   2,50 
  Cappuccino     3,50 
  Latte Macchiato    3,70 
  Glas Tee nach Wahl   2,50 
  Heiße Schokolade    4,00 
  
 

Alle Kaffeespezialitäten auch entkoffeiniert erhältlich. 
 
 
 
 
 
 
 
 

Suppen 
 
 
1 Juha od rajcice       4,50 
 Tomatencremesuppe mit frischem Basilikum 
 
2 Riblja juha        8,50 
 Dalmatinische Fischsuppe mit verschiedenen  

Edelfischfilet-Würfeln, Venusmuscheln, Shrimps und Reis 
 
 

 
 
 



  

 

 

 
Vorspeisen (warm und kalt) 
 
 
5 Palenta sa kozicama      9,50 
 Polenta und Shrimps in einer Tomaten-Kräuter-Sauce 

mit Parmesan gratiniert  
in der Terracotta-Schale aus dem Ofen serviert 

 
6 Kozice u ulju sa bijelim lukom     12,90 
 Garnelen in Knoblauch-Öl gebraten mit Cherrytomaten  

in der Terracotta-Schale aus dem Ofen serviert 
 
7 Incuni frigani       8,50 

Anchovis im Ganzen gebacken auf Salat-Garnitur,  
dazu Aioli-Dip 

 
9 Male lignje u umaku      11,50 
 Kleine Calamari „Forbesi“ in einer Tomatensauce mit  

Tropea-Zwiebeln und Cherrytomaten 
in der Terracotta-Schale aus dem Ofen serviert 

 
10 Marinirani ovcji sir      7,90 

Marinierter Schafskäse mit Frühlingszwiebeln und Knoblauch  
in der Terracotta-Schale aus dem Ofen serviert  
mit Knoblauch-Brot 

 
11 Prsut i Sir        11,50 
 Luftgetrockneter dalmatinischer Schinken, 
 reifer Pecorino-Käse, alter Parmesan-Käse  

und verschiedene Oliven 
 
12 Mjesano predjelo “Dalmatino”    11,50 
 Mediterrane Vorspeisenvariation “Dalmatino” 
 Vegetarisch 
 

 
 
 
 



  

 

 

Salate 
 
 
20 Mala mjesana salata (prilog)     3,30 
 Kleiner gemischter Salat (Beilagensalat) 
 
21 Velika mjesana salata      6,90 
 Großer gemischter Salat  
 
22 Salata od rajcice       7,50 
 Tomatensalat aus aromatischen Mini-Rispen-Tomaten  
 mit Zwiebeln, Oliven und Basilikumpesto 
 
23 Salata od rajcice sa sirom     9,50 
 Tomatensalat aus aromatischen Mini-Rispen-Tomaten  
 mit Zwiebeln, Oliven, Basilikumpesto und Schafskäse 
 
24 Dalmatinska mjesana salata     9,90 
 Dalmatinischer Bauernsalat mit Blattsalaten, Gurken, 

Cherrytomaten, Oliven, Zwiebeln und Schafskäse 
 
 
 

Zu allen Vorspeisen und Salaten 
servieren wir unser 

hausgemachtes Brot 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

 

 

 
 
Risotto 
 
 
30 Crni rizot        14,50 
 Schwarzes Risotto „Dalmatino“ 
 mit verschiedenen Muscheln, Edelfischfilet-Würfeln,  
 Schrimps, Garnelen und mehr… 
 
31 Rizot sa piletinom       12,90 
 Cremiges Risotto mit Hähnchenbrustwürfeln,  

Parmesan und mediterranem Gemüse 
 
32 Safran Rizot sa kozicama     16,90 
 Safran-Risotto mit Garnelen,  
 Zucchinischeiben und Cherrytomaten  
 
33 Rizot sa malim kozicama i blitvom    13,50 
 Risotto mit Shrimps, frischem Mangold und Cherrytomaten, 
 leicht tomatisiert 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

 

 

Pasta 
 
 
40 Crni taljolini sa lososom      14,90 
 Schwarze Tagliolini-Nudeln mit Lachswürfeln und  

Blattspinat in einer Tomaten-Creme-Sauce 
 
41 Bijeli taljolini sa kremom od bosiljka    9,50 
 Weiße Tagliolini-Nudeln in einer leicht cremigen  

Basilikum-Pesto-Sauce mit Cherrytomaten  
und gerösteten Pinienkernen 

 
42 Mali njoki „Dalmatino“      17,90 
 Gnocchettini „Dalmatino“ 

mit Garnelen, Shrimps und Venusmuscheln  
in einer Langusten-Sauce  

 
43 Bijeli taljolini sa povrcem     9,80 
 Weiße Tagliolini-Nudeln mit mediterranem Gemüse,  

Knoblauch und Olivenöl  
(auf Wunsch scharf mit frischen Peperoni) 

 
44 Bijeli rezanci sa piletinom     12,90 
 Weiße Bandnudeln mit Hähnchenbrustwürfeln, 

frischen Champignons und Zucchini  
in einer Parmesan-Creme-Sauce 

 
45 Bijeli rezanci sa rajcicom     9,50 
 Weiße Bandnudeln mit Tomatensauce, Cherrytomaten 

und frischem Basilikum 
 
46 Crni taljolini sa kozicama     15,90 
 Schwarze Tagliolini-Nudeln mit Garnelen, Zucchinischeiben  

und Cherrytomaten in einer Prosecco-Sauce 
 
 

 
 
 
 



  

 

 

Fisch 
 
 
50 Losos         17,90 
 Lachsfilet in einer Weißwein-Salbei-Sauce  

mit Shrimps und Cherrytomaten,  
dazu gebratene Polenta 

 
51 File od Branzina        23,50 
 Wolfsbarsch-Filet knusprig auf der Haut gebraten,  

auf weißen Tagliolini-Nudeln mit mediterranem Gemüse 
und Olivenöl 

 
52 Sipa         17,90 
 Sepia im Ganzen gegrillt, 

auf schwarzen Tagliolini-Nudeln mit frischem Mangold,  
Cherrytomaten, Knoblauch und Olivenöl 

 
53 Brudet        14,90 
 Fischeintopf dalmatinischer Art,  

dazu gebratene Polenta 

 
 
Fleisch 
 
 
60 Cevapi        10,90 
 Hausgemachte Hackfleischröllchen vom Grill,  

dazu Kartoffel-Chips und gemischter Salat  
 

61 Punjena pljeskavica      13,90 
 Hacksteak gefüllt mit Schafskäse vom Grill, 

dazu Kartoffel-Chips und gemischter Salat  
 
62 Medaljoni “Velebit”      17,50 
 Medaillons vom Schweinefilet in einer 

Salbei-Weißwein-Sauce mit dalmatinischem Schinken,  
dazu gebratene Polenta 

 
 



  

 

 

63 Medaljoni sa sampinjonima     16,50 
 Medaillons vom Schweinefilet mit frischen  

Champignons in einer Creme-Sauce,  
dazu Gnocchettini 

 
64 Ramstek         23,50 

Argentinisches Rumpsteak ca. 220 gr.  
mit schmalem Fettrand gegrillt,  
dazu hausgemachte Kräuterbutter, 
Rosmarinkartoffeln und gemischter Salat 

 
65 Entrecôte        26,50 
 Argentinisches Entrecôte ca. 300 gr. gegrillt, 

dazu hausgemachte Kräuterbutter, 
Rosmarinkartoffeln und gemischter Salat 

 
66 Janjeci kotleti       27,90 
 Lammkoteletts vom Carré, gegrillt, 

dazu Rosmarinkartoffeln und gemischter Salat 
 
 
 
 
 

Beilagen 
 
80 gebratene Polenta      3,50 
81 mediterranes Gemüse      4,50 
82 Kartoffelchips oder Rosmarinkartoffeln   3,50 
83 Spinat oder Mangold      4,00 
84 Pasta         4,00 
85 schwarze Tagliolini-Nudeln mit frischem Mangold,  6,50 

Cherrytomaten, Knoblauch und Olivenöl 
86 weiße Tagliolini-Nudeln mit mediterranem Gemüse 5,90 

und Olivenöl 
 
 

 
 
 



  

 

 

 
 
Dessert 
 

Immer aktuell auf unserer Empfehlungskarte 
Weitere Kreationen auf Anfrage bei unserem Service 

 
 
  
 
 

Für unsere Kleinen (bis 12 Jahre) 
 
 
70 Mali njoki sa rajcicom      5,50 
 Gnocchettini mit Tomatensauce 
 
71 Mali cevapi        7,50 
 Hausgemachte Hackfleischröllchen vom Grill,  
 mit gebackenen Kartoffel-Chips 
 
 

Für unsere Kleinen 
bereiten wir gerne auch andere Gerichte 

bitte sprechen Sie uns an 
 
 
 
 
 


