
APERITIF 
 

Prosecco Bianco / Rosé     0,1 l    4,90 
Prosecco Bianco / Rosé     0,2 l    7,50 
Prosecco Bianco / Rosé     0,7 l           29,00 
 
Aperol Spritz      0,2 l    6,90 
Campari Soda      5 cl    5,50 
Campari Orange      5 cl    5,90 
Martini Bianco / Extra dry    5 cl    4,90 
Sherry medium      5 cl    4,50
  

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 
 

Rhön Sprudel Original / Naturell   0,25 l    2,90 
Rhön Sprudel Original / Naturell   0,5 l    4,90 
Rhön Sprudel Original / Naturell   0,75 l    6,90 
 
Apfelsaft       0,2 l Flasche  3,50 
Orangensaft      0,2 l Flasche  3,50 
Schwarze Johannisbeere    0,2 l Flasche  3,50 
 
Saftschorle       0,2 l    2,90 
Saftschorle       0,4 l    4,50 
 
Proviant Bio Rhabarber     0,33 l Flasche  4,00 
Proviant Bio Zitrone Ingwer    0,33 l Flasche  4,00 
Honest Bio Tee Himbeere Basilikum   0,33 l Flasche  4,00 
Honest Bio Tee Pfirsich Rosmarin   0,33 l Flasche  4,00 
 
Coca Cola 1)2)3) / Coca Cola Zero 1)2)3)5)   0,2 l Flasche  3,10 
Coca Cola 1)2)3) / Coca Cola Zero 1)2)3)5)   0,4 l    4,50 
Fanta 1)3) / Sprite 3)      0,2 l    2,90 
Fanta  1)3) / Sprite 3)      0,4 l    4,50 
 
Schweppes Bitter Lemon 4)    0,2 l Flasche  3,50 
Schweppes Dry Tonic 4)     0,2 l Flasche  3,50 
Schweppes Indian Tonic 4)    0,2 l Flasche  3,50 
Schweppes Ginger Ale 1)     0,2 l Flasche  3,50 
 
1) mit Farbstoff, 2) koffeinhaltig, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) chininhaltig, 5) enthält eine Phenylalaninquelle 
  



BIER VOM FASS 
 

Krombacher Pils      0,25 l    2,90 
Krombacher Pils      0,4 l    4,50 
Krombacher Kellerbier     0,3 l    3,90 
 

FLASCHENBIERE 
 

Krombacher Pils Alkoholfrei    0,33 l    3,90 
Krombacher Hefeweizen Hell / Dunkel  0,5 l             5,00 
Krombacher Hefe Alkoholfrei    0,5 l      5,00 
 

HEISSE GETRÄNKE 
 

Tasse Kaffee          3,00 
Espresso           2,90 
Doppelter Espresso         4,60 
Espresso Macchiato         3,10 
Cappuccino           4,00 
Latte Macchiato          4,50 
Glas Tee nach Wahl         3,00 
Heiße Schokolade                          5,00 
 
Alle Kaffeespezialitäten auch entkoffeiniert erhältlich. 
  



SPIRITUOSEN 
  
Williamsbrand – „Willi“ 3,80, 2cl 
Sljivovica – „Sljiva“ 3,80, 2cl 
 
Cherry Brandy – kroatischer Kirschlikör 3,80, 2cl 
Orahovac – kroatischer Walnusslikör 3,80, 2cl 
Pelinkovac – kroatischer Kräuterlikör  4,90, 4cl 
Vlahovac – kroatischer Kräuterlikör  3,80, 2cl 
Limoncello – italienischer Zitronenlikör 4,90, 4cl 
Mandarinetto – italienischer Mandarinenlikör  4,90, 4cl 
Amaretto di Tivoli  4,90, 4cl 
Ramazzotti 5,40, 4cl 
Frangelico – italienischer Haselnusslikör 5,40, 4cl 
Fernet branca 3,80, 2cl 
Amaro del Capo – italienischer Kräuterlikör mit Orange  4,90, 4cl
  
 
Jack Daniel´s – Whiskey 5,00, 2cl 
   
Monkey´s 47 Gin 8,50, 4cl 
mit Tonic     10,50, 4cl 
Gin Mare 8,50, 4cl 
mit Tonic 10,50, 4cl 
   
Linie Aquavit 3,80, 2cl 
 
Absolut Vodka 3,80, 2cl 
 
Loza – kroatischer Trester      3,80, 2cl 
mit getrockneter Feige                                                                               4,60 
Grappa di Moscato 4,90, 2cl 
Grappa Castagno 7,80, 2cl 
Grappa Prosecco Barrique 8,00, 2cl 
Grappa Riserva  9,00, 2cl 
 
Ron Zacapa 23 – Rum 6,50, 2cl 
 
Cognac Otard X.O Gold 12,50, 2cl 
 
  



OFFENE WEINE    0,1 l  0,2 l  0,5 l 
 

ROTWEINE        
 
Landwein (Frankreich)    3,30  6,00  13,00 
Cuvée von Merlot & Carbernet Sauvignon 
leicht, fruchtig, Beeren & Kirsche 
 
Rioja Mileto (Rioja / Spanien )   3,90  7,00  15,00 
Tempranillo, helle Tannine,  
Erdbeere & Himbeere  
 
Plavac Mali (Pelješac / Kroatien)   3,90  7,00  15,00 
Reife Pflaumen, Feigen, Heidelbeeren   
& Gewürze 
 
Plansel Tinto (Alentejo / Portugal)  4,10  7,50           16,00 
Dunkelrot, kräftig, fruchtig, leicht herb,  
dunkle Beeren, Veilchen 
 

WEIßWEINE       
 

Chardonnay (Südfrankreich)   3,30  6,00  13,00 
Gelb, fruchtig, Birne, Honig, Nuss & Butter 
 
Grauer Burgunder (Baden / Dtl.)          3,60  6,50  14,00 
Hellgelb, getrockneter Apfel, Pfirsich,  
reife Williamsbirne & Blüten  
 
Malvazija (Istrien / Kroatien)   3,90  7,00  15,00 
Grünliche Reflexe, harmonisch, leicht,  
Akazienblüte, Zitrone, Apfel, Aprikose & Salbei  
 
Custoza (Venetien / Italien)     4,10  7,50           16,00 
Hellgelb, harmonisch, lebendig, floral,  
Südfrüchte, & grüner Apfel 

 

ROSÉ 
 

Rosato di Aglianico (Kampanien / Italien) 3,90  7,00  15,00  
Ausgewogen, rote Früchte, Rhabarber &  
würzige Noten 
 

PORTWEIN (Portugal)    6,90 
Cuvée aus Touriga Franca, Tinta Roriz,  
Tinta Barroca, Tinto Cão, & Dourotrauben 



SUPPEN 
 

1 JUHA OD RAJČICE 6,00 
Tomatensuppe mit frischem Basilikum 

 
2 RIBLJA JUHA 9,90 

 Dalmatinische Fischsuppe mit verschiedenen  
Edelfischfilet-Würfeln, Venusmuscheln,  
Shrimps und Reis 

 

VORSPEISEN WARM & KALT 
 

5 PALENTA SA KOZICAM  13,00 
 Polenta & Shrimps, Tomaten-Kräuter-Sauce, 

gratiniert mit Parmesan, in der Terracotta-Schale  
aus dem Ofen serviert 
 

6 KOZICE U ULJU SA BIJELIM LUKOM 14,00 
Gebratene Garnelen in Knoblauch-Öl mit  
Kirschtomaten, in der Terracotta-Schale  
aus dem Ofen serviert, dazu hausgemachtes Brot 

 

7 INĆUNI FRIGANI 11,50 
Anchovis im Ganzen gebacken auf  
Salatbouquet, dazu Aioli 
 

8 MARINIRANI OVČJI SIR  10,50 
Marinierter Schafskäse mit Knoblauch & 
Frühlingszwiebeln, Kirschtomaten,  
in der Terracotta-Schale aus dem Ofen serviert,  
dazu Knoblauch-Brot 
 

11 PRŠUT I SIR 15,50 
 Luftgetrockneter dalmatinischer Schinken, 
 reifer Pecorino & Parmesan, Oliven,  

dazu hausgemachtes Brot 
 

12 MJEŠANO PREDJELO “DALMATINO”    14,50 
Vegetarische, mediterrane Vorspeisenvariation, 

 dazu hausgemachtes Brot 
  



SALATE 
 

20 MALA MJEŠANA SALATA (PRILOG)     4,50 
  Kleiner gemischter Salat (Beilagensalat) 
 

21 VELIKA MJEŠANA SALATA      8,50 
 Großer gemischter Salat,  

dazu hausgemachtes Brot 
 

24 DALMATINSKA MJEŠANA SALATA 13,50 
 Dalmatinischer Bauernsalat mit Blattsalaten,  

Gurken, Kirschtomaten, Oliven, Zwiebeln,  
Schafskäse, dazu hausgemachtes Brot 

 
25 VELIKA MJEŠANA SALATA SA RIBOM 25,90 

Wolfsbarschfilet, knusprig auf der Haut gebraten, 
auf einem großen, gemischten Salat, 
dazu hausgemachtes Brot 

 
 

RISOTTO 
 
    30 CRNI RIŽOT 18,00 
 Schwarzes Risotto „Dalmatino“ 
 mit Venusmuscheln, Shrimps, 

Edelfischfilet-Würfeln & Garnelen 
 

31 RIŽOT SA PILETINOM 14,90 
 Cremiges Risotto mit Hähnchenbrustwürfeln,  

Parmesan & mediterranem Gemüse 
 

32 RIŽOT SA BLITVOM I MALIM KOZICAMA 16,00 
Risotto mit Shrimps, Mangold & Kirschtomaten 

 
  



PASTA 
 
    40 CRNI TALJOLINI SA LOSOSOM      17,50 
         Schwarze Tagliolini-Nudeln mit Lachswürfeln &  
         Blattspinat, in einer Tomaten-Creme-Sauce 

 
41 BIJELI TALJOLINI SA KREMOM OD BOSILJKA   13,90 

 Weiße Tagliolini-Nudeln in einer leicht cremigen  
Basilikum-Pesto-Sauce mit Kirschtomaten 
& gerösteten Pinienkernen 
 

42  MALI NJOKI „DALMATINO“      19,00 
  Gnocchettini „Dalmatino“ mit Garnelen,  
   Shrimps & Venusmuscheln, in einer  
   Langusten-Sauce  
 

43  BIJELI TALJOLINI SA POVRĆEM     13,00 
   Weiße Tagliolini-Nudeln mit mediterranem  

  Gemüse, Knoblauch & Olivenöl  
  (auf Wunsch scharf mit frischen Peperoni) 

 

44  BIJELI REZANCI SA PILETINOM     14,90 
   Weiße Bandnudeln mit Hähnchenbrustwürfeln, 

  frischen Champignons & Zucchini, 
  in einer Parmesan-Creme-Sauce 
 

45 CRNI TALJOLINI SA KOZICAMA I VONGOLAMA   19,00 
Schwarze Tagliolini-Nudeln mit Garnelen, 
Venusmuscheln, Wurzelgemüse, Knoblauch, 
Olivenöl & Weißwein  

  



FISCH 
 

51  FILE OD BRANZINA        25,90 
  Wolfsbarschfilet, knusprig auf der Haut gebraten,  

 dazu Mangold-Kartoffel-Gemüse 
 

52  SIPA          23,50 
  Sepia im Ganzen gegrillt, 

 dazu Mangold-Kartoffel-Gemüse 
 

53  BRUDET         19,00 
  Fischeintopf dalmatinischer Art,  

 dazu gebratene Polenta 
 
 

FLEISCH 
 

     60 ĆEVAPI         14,00 
  Hausgemachte Hackfleischröllchen vom Grill,  

 dazu Kartoffel-Spalten & ein gemischter Salat  
 

61 PUNJENA PLJESKAVICA      17,50 
 Hacksteak gefüllt mit Schafskäse vom Grill, 

dazu Kartoffel-Spalten & ein gemischter Salat  
 

62  MEDALJONI “VELEBIT”       20,50 
  Medaillons vom Schweinefilet (Bredenhof, Lohne)  

 in einer Salbei-Weißwein-Sauce mit dalmatinischem    
 Schinken, dazu gebratene Polenta 

 

63  MEDALJONI SA ŠAMPINJONIMA     20,50 
  Medaillons vom Schweinefilet (Bredenhof, Lohne)  

 in einer Creme-Sauce mit frischen Champignons, 
 dazu Gnocchettini 

  



 

BEILAGEN 
 

80 gebratene Polenta      4,80 
81 mediterranes Gemüse      5,50 
82 Kartoffelspalten oder Rosmarinkartoffeln   5,00 
83 Spinat oder Mangold      5,50 
84 Körbchen hausgemachtes Brot    2,00 

 

 

DESSERT 
 
Immer aktuell auf unserer Empfehlungskarte. 
Weitere Kreationen auf Anfrage bei unserem Service. 
 
 
 

FÜR UNSERE KLEINEN (BIS 12 JAHRE) 
 
 

70 MALI NJOKI SA RAJČICOM     7,00 
 Gnocchettini mit Tomatensauce 
 

71 MALI ĆEVAPI       9,00 
 Hausgemachte Hackfleischröllchen vom Grill,  
 dazu gebackene Kartoffelspalten 
 
 
Für unsere Kleinen bereiten wir gerne auch andere Gerichte zu, 
sprechen Sie uns gerne an! 
 

 


